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Quando si deve concimare il vigneto ?

Quando la “naturale” fertilita del suolo non e adeguata a
sostenere Il potenziale vegeto produttivo desiderato.

Come siI deve concimare ?



Quando si deve concimare il vigneto ?

Quando la “naturale” fertilita del suolo non e adeguata a
sostenere Il potenziale vegeto produttivo desiderato.

Come siI deve concimare ?

Mettendo a disposizione della pianta la quantita adeguata di
nutriente sub-ottimale al momento opportuno



Quantita adeguata
Informazioni sulla disponibilita di nutrienti da parte del suolo

Informazioni sul fabbisogno nutrizionale della pianta

Momento opportuno
Il ciclo annuale della vite

e dinamiche del nutrienti nel suolo



La fenologia per comprendere la fisiologia
della nutrizione della vite



<2% S.A.U.
2% -5% S.AU
5% -20% S.A.U

- >20% S.A.U
Q\\\\\\% Areali a topoclima

La distribuzione della
viticoltura in Italia
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CLIMI TEMPERATI

Temperato sub-tropicale:
Temperato caldo:
Temperato sub-litoraneo:
Temperato sub-continentale:
Temperato fresco:

CLIMA TEMPERATO FREDDO

CLIMI FREDDI

Classificazione del clima
italiano secondo il regime
termico - M. Pinna, 1972



Temperato sub-continentale:
Tm annua =10 <14 5°:
Tm mese pit freddo tra =-1 <4°;
1-3 mesi con Tm = 20°:
Escursione annua > 19°.

Temperato sub-litoraneo:

Tm annua 210 <15°;

Tm mese piu freddo= 4 <6°;
4 mesi con Tm = 20°;
Escursione annua 216 <19°

Temperato sub-tropicale:
Tmannua = 17°;
Tm mese pit freddo > 10°;
5 mesi con Tm = 20°;
Escursione annua = 13
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Gemma dinrermo Cremmaer cotonosa Punte verde
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Boutoni fiorali separaii liortiura Chiusura grappolo Ineetietiere

Grappoli maturi

La vite: stadi fenologici secondo Baggiolini.
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Fig. 4.7. Phenological stages in the growth and fruiting of grapevines.

The more important phenological stages represented here are: bud

swell (03), green shoot visible (05), clusters visible (12), bloom (19 to

25), set (27) and fruit maturity (38). From Eichhorn and Lorenz (1977)
Reproduced with permission
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Tasso di assorbimento relativo (frazione)
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Fig. 4 - Tasso di assorbimento di P e respirazione di radici di
arancio e melo di eta diversa (adattato da Bouma et al., 2001).
Fig. 4 - Relative rates of P uptake and respiration of citrus and

apple roots of different ages (Bouma et al., 2001
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Fig. 2 - Crescita radicale relativa (+ deviazione standard) in un
vigneto irrigato della cv ‘Concord’ a Fredonia (New York) nel
1998, 2000 e 2002. La fenologia della parte aerea ¢ indicata dalla
linea verticale. Il segno sull’asse delle x indica I’inizio di ciascun
mese. Nei mesi da novembre ad aprile, non sono state osservate
radici. La produzione relativa di radici & calcolata come la percen:
tuale di radici nate in una data prestabilita rispetto al numero tota-
le di radici nate in quell’anno (dati da Comas et al., 2005; adattati
da Rissenstat et al.. 2006a).
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Ammonio amminoacidi e proteine




Accumulo potassio




» FIG. 1 - Confronto tra azoto assorbito dalla vite.

dall inerbimento e la potenziale
mineralizzazione
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L’azoto fa funzionare la pianta ed e indice della qualita dell’'uva

Fotosintesi vs irradianza by livello di azoto fogliare
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Zone eco-fenologiche della viticoltura italiana
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ORGANO SINTOMO PRINCIPALE
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Linee guida generali per la concimazione azotata del vigneto

STADIO - PERIODO

CARATTERISTICHE DEL CICLO DI NUTRIZIONE DELL’AZOTO

CRITERI GUIDA NELLA VALUTAZIONE DELLA NECESSITA DI CONCIMAZIONE.

FASE FENOLOGICA

NELLAVITE

NEL TERRENO

1
meta aprile - fine maggio
dal germogliamento a fine
fioritura

La crescita vegetativa é in
prevalenza dipendente dalle
riserve accumulate nella stagione
precedente e molto parzialmente
dall’azoto assorbito dal terreno.

Il livello di azoto minerale é prevalentemente
condizionato dalla piovosita dell’autunno
inverno precedenti; dalla piovosita corrente;
dalla temperatura del terreno; dal livello di
sostanza organica.
L’interramento di un eventuale erbaio invernale
di copertura (sovescio) pud aumentare la
disponibilita di azoto assimilabile

Al germogliamento.
Pud essere necessaria una somministrazione di azoto prontamente disponibile
(nitrico) se lo stato delle riserve azotate delle viti & giudicato basso in relazione alla
carica di gemme lasciata, e se si stima come molto bassa la dotazione di nitrati del
suolo.

Tra il germogliamento e la prefioritura
Pud essere opportuna la somministrazione di azoto nitro-ammoniacale,
ammoniacale, ureico e a cessione controllata se si stima che la disponibilita
potenziale di azoto minerale del terreno non sara adeguata a sopperire alle esigenze
azotate della fase corrente e/o successiva.

2
fine maggio — fine giugno
allegagione fine crescita
germogli

Intenso assorbimento radicale di

azoto che deve essere sufficiente

a sostenere la crescita desiderata
di bacche e germogli

In condizioni di normali per livelli di sostanza
organica, aerazione e umidita, I’attivita di
mineralizzazione e di nitrificazione sono
intense grazie alle favorevoli condizioni
termiche del terreno

Pud essere necessaria una somministrazione di azoto prontamente disponibile
(nitrico) se si manifestano sintomi di azoto carenza.

Puo essere opportuna la somministrazione di azoto nitro-ammoniacale ammoniacale
0 ureico se si stima che la disponibilita potenziale di azoto minerale del terreno non
sara adeguata a sopperire alle esigenze azotate della fase corrente e/o successiva.

3
luglio — primi di agosto
fine crescita germogli -
invaiatura

L’assorbimento radicale si riduce
le bacche e i germogli richiedono
azoto

4
meta agosto - vendemmia
invaiatura - vendemmia

L’assorbimento radicale pud
cessare, le bacche richiedono
azoto che viene traslocato dalle
foglie e dai germogli.

Nelle condizioni irrigue e ove si & effettuato un
sovescio I’attivita di mineralizzazione e di
nitrificazione sono intense grazie alle
favorevoli condizioni termiche del terreno.
Nelle condizioni di vigneti non irrigui la
carenza idrica pu0 limitare la disponibilita di
nitrati.

Nei vigneti irrigui, solo se si manifestano sintomi di azoto carenza, pud essere
necessaria la somministrazione di azoto via terreno meglio se per fertirrigazione.

Nei vigneti non irrigui, se si manifestano sintomi di azoto carenza, la
somministrazione dovra essere fatta per via fogliare.

5
vendemmia - caduta foglie

In relazione alla varieta, alla
localita ed al sito pud esserci una
fase di assorbimento radicale.
L’azoto viene traslocato dalle
foglie alle strutture permanenti di
riserva

In condizioni di normali per livelli di sostanza
organica, aerazione e umidita, I’attivita di
mineralizzazione e di nitrificazione sono
intense grazie alle favorevoli condizioni
termiche e idriche del terreno.

Salvo situazioni particolarissime per carenza d’azoto delle piante e poverta nel
terreno non si deve mai somministrare azoto minerale per la mancanza di risposta
alla concimazione e I’alto rischio di impatto ambientale




Soglie per l'interpretazione dei livelli di disponibilita nel
terreno di fosforo, potassio, magnesio e boro

Indici dell’analisi del terreno basso elevato
Fosforo assimilabile Olsen (ppm P,0s5) < 10 > 30
Potassio scambiabile (% CSC) <2 >5
Magnesio scambiabile (% CSC) <3 > 10
Boro solubile (B ppm) < 0.1 > 0.5

PRELIEVO DEL CAMPIONE DA
ANALIZZARE

&-105UB
CAMPIONI PER
ETTARO

NON CAMPIONARE
SULI BORDI

TRIVELLA O VANGA
SECCHIO

VALORI DI RIFERIMENTO PER LA VALUTAZIONE
DEI LIVELLI DI SOSTANZA ORGANICA DEL SUOLO

Terreno con oltre il 60% di sabbia 0,8-1,3
Terreno di medio impasto 1,3-2,0
Terreno con oltre il 35% di argilla 2,0-25

SE NECESSARIO
SUDDIVIDERE
L’APPEZZAMENTO

7

0 - 5 ELIMINARE
EVENTUALE COTICA

5 - 40 QRIZZONTE
SUPERFICIALE
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Asportazioni medie totali (uva, foglie, legno di potatura e legno
vecchio) prelevate con l'uva ed il legno di potatura e solamente
con 'uva, di vigneti con produzioni variabili tra 75 e 150 g/ha

Asportazioni (kg/ha/anno)

Nutriente Totali Prelevate con

Legno potatura e uva Uva
Azoto (N) 45-80 20-30 12-20
Fosforo (P20s) 12-22 7-15 5-10
Potassio (K,0) 55-90 35-60 25-40
Magnesio (MgO) 12-28 6-15 2-5




Standard per interpretazioni analisi fogliari in Lombardia

NUTRIENTE sulla s.s. Allegagione Invaiatura
N (%) 2.30-2.70 1.80-2.20
P (%) 0.15-0.30 0.14-0.20
K (%) 1.00-1.50 0.75-1.35
Ca (%) 2.00-2.60 3.10-3.50
Mg (%) 0.20-0.40 0.18-0.40
S (%) 0.10-0.23 0.12-0.25
Fe (ppm) 60-130 60-200
Mn (ppm) 50-220 25-200
B (ppm) 15-45 15-35
Zn (ppm) 30-80 15-60
Cu (ppm) >20 >20




Diagnostica fogliare

Norme per la Raccolta dei Campioni

L'appezzamento deve essere uniforme; Altr'm?nt' accorte
omogeneo ed 1n genere non superiore a J suddividerlo in

4 Ao it subunita uniformi
/

Se sono presenti diverse varieta/portinnesti o classi
di eta, si considera quella economicamente piu importante

Se vi sono sospetti -
Le piante scelte di una diffusa Si scelgono
devono essere carenza nutriziona-
medie e J le occorre campio- 2 0
4 nare proprio le : :
raPP ikt piantz cc?n sintomi pansperecu
/ f appezzamento

Vanno quindi evitate quelle

vistosamente diverse dalla condizione
media

Le testate e ifilari di bor- Le piante devono essere
do devono essere evitati opportunamente sparse in
\ tutto l'appezzamento

Pergole semplici
Alberelli
Pergole doppie
Tendoni

Una pianta = due mezze piante contrapposte

Di norma si esegue un solo campionamento all'invaiatura,
se lo s1 desidera s1 pud eseguirne uno piil precoce

allallegagione

Per ogni pianta si scelgono
due rami fruttiferi di media
lunghezza emessi dalla
parte mediana del tralcio

N
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( Le foglie vanno raccolte senza \
picciolo e devono essere
immediatamente poste in un
sacchetto di rqfia o carta (per es.
quelli per il pane) dopo aver
accuratamente compilato
I'etichetta. 1l sacchetto deve essere

\conservato m un luogo arieggiam)

Importante per favorire

I'essiccazione e per contrastare
l'insorgere di muffe

Aftnvaiatura sé
prefeva fa
4 foglia dopo
Pultiino grappolo

g Al

A Altegagione si

prefeva (3 foglia
opposta af

primo grappolo

Riassumendo:

20} piante per
appezzamento

X

2 rami per pianta
X

una foglia per ramo

40 foglie per
appezzamento



APA — Azoto Prontamente Assimilabile
(dai lieviti)

La soglia per 'APA e di 150 mg/L

Per mosti con grado alcolico potenziale superiore a 12%
Vol., aggiungere 30 g/L per grado aggiuntivo.



