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Cabernet F. MI-CAF-3 Carmener MI-CAR-1
Groppello di Mocassina

MI-GROM-8
Groppello gentile                    

MI-GROG-25

Barbera MI-BRB-1 Cortese MI-CRS-1
Nebbiolo (Chiavennasca)                                        

MI-NBL-1              MI-NBL-2                MI-NBL-3



Grappolo di grandezza media , 
piramidale, semi compatto, acino 
medio ellittico; foglia trilobata

Grappolo grande cilindrico 
allungato, semi compattocon
piccole ali; acino medio-piccolo
ellittico, Foglia trilobata seni poco 
profondi

Grappolo grande piramidale, 
compatto con 1 o 2 piccole ali; 
acino sferico, di piccole 
dimensioni; foglia pentalobata seni 
pronunciati.

Grappolo medio piccolo conico, 
semi compatto, con 2 piccole ali; 
acino sferico di media grandezza; 
foglia trilobata.
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Zucchri vs Acidità titolabile
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Zuccheri  VS Produzione ceppo
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Zuccheri VS Antociani
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Resseguier n°1         
(V.Berlandieri)

41 B                                         
(V.vinifera x V.Berlandieri)

M4

Teleki 5C                                (V. 
Berlandieri x V. riparia)

R 27
(V.Berlandieri x V.riparia)  

M3

333 E.M.                                 (V. 
vinifera x V. Berlandieri)

Teleki 8B                            
(V.Berlandieri x V.riparia)

M2

Resseguier n°1                     
(V.Berlandieri)

106-8                                         
[V.riparia X (V. cordifolia x V. rupestris)]

M1

♂♀PI

IL MIGLIORAMENTO 
GENETICO DEI PORTINNESTI









Dati anno 2012 Barbera - Riccagioia
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IL MIGLIORAMENTO GENETICO 
DEI VITIGNI ATTRAVERSO 
L’INCROCIO

BarberaPicolit

Riesling italicoPicolit

Malvasia candia aromaticaPicolit

CroatinaChardonnay

Trebbino toscanoChardonnay

PignolettoChardonnay
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